
Vorspeisen

Rinderkraftbrühe mit Brätknödel und Gemüse  € 10,50
Ziegenkäsetareletts mit karamellisierten Feigen und Feldsalat € 15,50
Vitello Tonnato   € 16,50

Hauptgerichte

Entenbrust mit Heidelbeerjus, wilder Brokkoli 
und Kartoff el-Gratin   € 33,90

Zart geschmortes Wildragout mit Buchenpilzen, Rosenkohl 
und gebratenem Serviettenknödel   € 26,90

Gänsekeule mit Wacholderjus, Apfelrotkohl 
und Kartoff elknödel   € 28,90

Gegrilltes Steinbutt Filet mit Sauce Beurre Blanc, 
wilder Brokkoli und Risotto   € 36,90

Grüner gebackener Spargel mit Hirtenkäse und Kartoff elragout € 24,90

Dessert

Hausgemachtes Christstollen-Parfait mit Beeren und Glühwein € 12,50
Bratapfel mit hausgemachter warmer Vanillesauce € 10,50

Weihnachten 2024
25. + 26.12. jeweils von 12.00 – 15.00 Uhr

und 17.00 – 20.00 Uhr / nur mit Reservierung


